LA CERVESA QUE T’ESTAS
BEVENT ES CERVESA FRESCA
SENSE PASTEURITZAR,
ACABADA D’ELABORAR

| DIRECTA DE LA FABRICA
MORITZ BARCELONA.
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AQUI TROBARAS:

B MOLTA, MOLTA I MOLTA CERVESA ACABADA
D’ELABORAR A LA FABRICA MORITZ BARCELONA.

[ ] CUINA FRESCA I DE PRODUCCIO PROPIA.
[ ] INGREDIENTS NATURALS I DE QUALITAT.

B UNA CARTA PENSADA ESPECIALMENT
PER EN JORDI VILA.

AIXO ES MEREIX UN BRINDIS, OI?

SALUT I MORITZ!
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XEF JORDI VILA

Una Estrella Michelin | Premi Nacional Gastronomia 2021
Tres soles Guia Repsol | TOP 1, Guia Macarfi
Director gastronomic de la Fabrica Moritz Barcelona




VERMUTERIA

TAPES ESPECIAL VERMUT

ANXOVES 00 DEL CANTABRIC (Filet) - SG
GILDA ) - SG

SEITONS EN VINAGRE (6 Unitats) - SG
ASSORTIMENT D'OLIVES - SG, V

LES NOSTRES XIPS A LA BRAVA - SG, V
PATATES XIPS AL NATURAL - SG, V
PEBROTETS FARCITS DE FORMATGE - SG, V
DAUS DE FORMATGE CURAT EN OLI - SG, V
AMETLLES SALADES - SG, V

LLAMINETS DE FUET

TAPES I PLATETS

PERNIL 100% IBERIC MALDONADO Tallat a ma (80 g) - SG

LA RUSSA D’ULLS BLAUS
"Ensaladilla” russa amb doble de tonyina

HUMMUS BARCELONA AMB AMB PA BUFAT -V

Hummus de samfaina

BRAVES D'AQUI - V
Amb allioli i oli picant

TRUITA DE PATATES FETA AL MOMENT - SG, V
Sola o amb ceba

PATATES PFAFFENHOFEN

Gratinades al forn de llenya amb una carbonara

de MORITZ ORIGINAL i baco

CROQUETA CRUIXENT DE PERNIL IBERIC )
CROQUETA CRUIXENT DE CALAMAR ()

LA BOMBA DE LA MORITZ

Farcida de carn i salsa de tomaquet picant

BUNYOLS DE BACALLA AMB ALL I JULIVERT (6 Unitats)
ALETES DE POLLASTRE CRUIXENT amb salsa hot mango
ANELLES DE CALAMAR A PANDALUSA amb maionesa

DIDALS DALBERGINIA EN TEMPURA -V
Feta amb MORITZ 7 i romesco

BUNYOLS DE COLIFLOR - VG

Amb salsa d'ametlla i curri

DIDALS DE POLLASTRE

Marinats amb maionesa de curri

VEDELLA AL CHIMICHURRI amb puré de patata

EL PA
DE TRITICUM

COCA DE SIS GRANS UNTAT AMB TOMAQUET - VG
LLESQUES DE PA RUSTIC - VG
PA ESPECIAL PER A CELIACS - SG, VG
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LA NOSTRA ESPECIALITAT MES CERVESERA
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EL POLLASTRO
A LA MORITZ

Pollastro cuit al forn sobre llauna de cervesa
Moritz, servit amb patates fregides.

Recepta de Montse Guillén i FoodCulturaMuseum.

POLLASTRO AMB MORITZ ORIGINAL 15,75 €
El de sempre, I'original marinat en soja, amb gingebre i mel,
servit amb patates fregides

FLAMMEKUCHEN zzs..
I COQUES FETES AL FORN DE LLENYA

FLAMMKUCHEN AL NATURAL 745 €

L'original només amb creme fraiche, bacé i ceba

alsacia

FLAMMKUCHEN GRATINADA 795 €
Creme fraiche, baco, ceba i un polsim de formatge ratllat

FLAMMKUCHEN DE MUNSTER -V 975€
Creme fraiche, ceba amb capes fines de formatge Munster

FLAMMKUCHEN IBERICA 10,75 €
Amb pernil iberic, cansalada embotida, formatge i ruca

FLAMMKUCHEN A LA PARMIGIANA -V 9,75 €
De alberginia amb mozarella i tomaquet

FLAMMKUCHEN A LA CATALANA 10,25 €
Amb butifarra de Cal Rovira, bolets i allioli de codonyat

COCA DE RECAPTE TRADICIONAL DE LLEIDA 995 €
D'escalivada i "sardinilla” en oli

COCA VEGETAL-V 995 €
De carbasso, alberginia, mongeta tendra, tomaquet, pebrot vermell
i formatge de cabra

COCACCIA MALLORQUINA 9,50 €
De sobrassada i fomatge

AMANIDES

I PLATS “VEGGIES”

L'AMANIDA VERDA-VERDA - SG, VG 8,25€
Amb enciams, fonoll, endivia, mongeta tendra, esparrecs verds, cogombres,
poma, olives, alfabrega, julivert i llima verda

AMANIDA DE TOMAQUET -SG 10,50 €
Amb ceba tendra, tonyina i olives negres

VERDURES SALTADES - SG, V 975 €
Acompanyades de salsa romesco

BURRATA 10,50 €
Amb romesco de remolatxa, tartar d'encurtits i berros d'aigua

ALBERGINIA FARCIDA AMB BOLONYESA VEGETAL - SG,V 9,80 €
RISOTTO DE CARBASSA amb espinacs, gorgonzola i nous 12,95 €

Amb un toc picant

SG@G Sense gluten (pot contenir traces) | V Apte per vegetarians | VG Apte per vegans

Si desitja un llistat d’al-lérgens, sol-liciti-ho al cambrer

ENTREPANS

FLEISCHWURST LAMINAT amb bacd, ceba i formatge 8,10 €
LA CHEESEBURGER DE PALKIMIA Hamburguesa de vaca, 1395 €

formatge, duxelle de col caramelitzada i bolets amb un toc de raifort
i salsa barbacoa MORITZ un punt picant i acompanyada amb patates fregides

DE PIT DE POLLASTRE ARREBOSSAT 995 €
Amb maionesa, enciam, curri vermell, coriandre i llima

DE CALAMARS 995 €
Amb enciam, maionesa i marinera de MORITZ EPIDOR

DE PERNIL IBERIC amb tomaquet 10,25 €
EL VEGETARIA AMB ALBERGINIA EN TEMPURA -V 945 €

Tempura de MORITZ 7, amb alvocat, pesto de llimona,
ruca, ceba i tomaquet confitat

DE PASTRAMI 10,50 €

Amb maionesa de chimichurri argenti i cogombre en vinagre

SANDVITX CAESAR de pollastre rostit amb maionesa d'anxova, 1000 €
crema de parmesa, fruita en escabetx i bacd cruixent

EL BIKINI MORITZ de roquefort i fleischwurst 8,40 €

BACALLA
I NO DIGUE RES...

ESQUEIXADA DE BACALLA amb olivada i tomaquet - SG 995 €
BRANDADA DE BACALLA amb allada i saltat de bolets 14,50 €
BACALLA A LA LLAUNA D'AQUI 16,95 €
amb mussolina d'alls i guisat de cigrons

BACALLA A LLAUNA D'ALLA 16,95 €
amb salsa de curri vermell, arros pilafi coliandre

BACALLA EN TEMPURA de MORITZ 7 amb samfaina 19,95 €
SOPA DE CEBA Gratinada 9,95€
STEAK TARTAR alallipebre d’anguila fumada, taperes i xalota, 2200€
acompanyat de patates fregides

MACARRONS DE ROSTIT GRATINATS 895 €
EL PETIT GRAN CANELO de pollastre rostit a la catalana 995 €
OUS ESTRELLATS amb patates i butifarra del perol - SG 9,75 €
OUS ESTRELLATS amb patates i encenalls de pernil - SG 995 €
MUSCLOS AL VAPOR de MORITZ 7 i sofregit de ceba, 12,95 €
cansalada de porc i tomaquet amb patates fregides

MANDONGUILLES Elaborades amb MORITZ NEGRA, 13,50 €
amb alberginia i piocada

ARROS CREMOS de Fricandé de vedella amb saltat de bolets 14,75 €
PIT DE POLLASTRE A LA PLANXA amb verduretes - SG 1095 €

GALTA DE VEDELLA ala MORITZ NEGRA i parmentier de patata 15,20 €

PER COMPARTIR...

COSTELLAM DE PORC ROSTIT amb alls, romani i farigola, 20,95 €
regat amb MORITZ NEGRA, patates rostides i amanida de cabdells
amb vinagreta de mel i mostassa

LA GRAN SALSITXA (300 g) 19,95 €
Amb xucrut i patates Pfaffenhofen gratinades al forn de llenya
amb una carbonara de MORITZ ORIGINAL i baco



