VERMUTERIA

ANXOVES 00 DEL CANTABRIC()

GILDA(v)

SEITONS EN VINAGRE

OLIVES BARREJADES

PATATES XIPS AL NATURAL LAS MARINAS
PEBROTETS FARCITS DE FORMATGE

DAUS DE FORMATGE CURAT EN OLI
AMETLLES SALADES

LLAMINETS DE FUET

EL PA
DE TRITICUM

COCA DE SIS GRANS UNTAT AMB TOMAQUET
LLESQUES DE PA RUSTIC
PA ESPECIAL PER CELIACS

®

NO S’ACCEPTEN BITLLETS DE 200 € 1500 €
SUPLEMENT SERVEI A TERRASSA +12%
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TAPES | PLATETS

LA RUSSA D’ULLS BLAUS | ok

"Ensaladilla" russa amb doble de tonyina

HUMUS BARCELONA AMB "PICOS" DE KAMUT 9,75 €
(humus amb samfaina)

BRAVES D’AQUi AMB ALLIOLI | OLI PICANT 4,85¢€
TRUITA DE PATATES FETA AL MOMENT 6,75 €
Sola o amb ceba

LA CROQUETA CRUIXENT DE PERNIL IBERIC 2,10€
LA CROQUETA DE CALAMAR 2,10 €
BUNYOLS DE BACALLA AMB ALL | JULIVERT 8,85 €
ANELLES DE CALAMAR A L'ANDALUSA 9,95 €
DIDALS D’ALBERGINIA EN TEMPURA 6,85 €
Feta amb i romesco

PATATES PFAFFENHOFEN 5,50 €
Gratinades al forn de llenya amb una carbonara

de i bacon

ESQUEIXADA DE BACALLA 9,95 €

Amb olivada i tomaquet

AMANIDES
| PLATS "VEGGIES"

LA VERDA-VERDA 7,50 €

Amb enciams, mongeta tendra, esparrecs verds, cogombres,

S b A o i Lo G
AMANIDA DE TOMAQUETS ‘ 9,25¢€
S o st g oo pabshetadat salss Ao Tl shetio!. ity oo
RAVIOLIS DE CELERi AMB DUXELLE DE BOLETS oo
AR o R e P R D0

TOMBET MALLORQUI 9,80 €

Plat vegetaria de verdures al forn amb tomaquet

ARROS VEGETARIA : 13,50 €

Amb bledes, coliflor, raifort i llima
LLENTIES SRI LANKA 13,00 €

Cuinades amb llet de coco, all, curri i coriandre

acompanyades amb iogurt i herbes fresques

C apte per a celiacs | V apte per a vegetarians

CV apte per a celiacs i vegetarians
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EL POLLASTRO

POLLASTRO

El de sempre, 'original, marinat en soja,

gingebre i mel, servit amb patates fregides

* Recepta de Montse Guillén
i FoodCulturaMuseum.

FLAMMKUCHEN ‘oo

FLAMMKUCHEN AL NATURAL

Gt s onr i T e
FLAMMKUCHEN GRATINADA

i bt a ot B Gee b tbleiin e Torfriat ae catlla
FLAMMKUCHEN DE MUNSTER

b f i e el e B e s JeTortiat e MUEEEs
FLAMMKUCHEN IBERICA

FY P SRS A g B

COCA DE RECAPTE TRADICIONAL DE LLEIDA
Piberaltpet i tardnitatan ol

COCA VEGETAL

De carbassé, alberginia, mongeta tendra, tomaquet,

pebrot vermell i formatge de cabra

ENTREPANS

FLEISCHWURST LAMINAT
Amb bacé, eebai formatge

LA CHEESEBURGER DE L’

Hamburguesa de vaca, formatge, enciam, tomaquet

i salsa barbacoa

DE PIT DE POLLASTRE ARREBOSSAT

un punt picant

Amb maionesa, enciam, curri vermell, coriandre i llima
DE CALAMARS

Amb enciam, maionesa i marinera de

DE PERNIL IBERIC

Amb tomaquet

EL VEGETARIA AMB ALBERGINIA EN TEMPURA

Tempura de ,amb alvocat, pesto de llimona,

ruca, ceba i tomaquet confitat

13,85 €

6,95 <€

7,95 €

9,50 €

10,25 €

9,50 €

9,80 €

6,95 €

12,35 €

9,50 €

9,70 €

9,95 €

8,80 €

. EEES

PLATS

MACARRONS DE ROSTIT GRATINATS ; 8,95¢€
VERDURES SALTEJADES 9,40 €
Acompanyades de salsa romesco

SOPA DE CEBA GRATINADA AMB FORMATGE | PA 9,90 €
PIT DE POLLASTRE A LA PLANXA 9,95 €
Amb verduretes

MUSCLOS AL VAPOR DE 12,75 €
I sofregit de ceba, papada de porc i tomaquet amb patates fregides

MANDONGUILLES ELABORADES AMB 12,80 €

Amb Tomaquet i alberginia

PLATS CeRVESA

COSTELLAM DE PORC ROSTIT 19,50 €

Amb alls, romani i farigola, regat amb , patates rostides,

samfaina i amanida de cabdells amb vinagreta de mel i mostassa.

LA GRAN SALSITXA (300 GRS.) 19,50 €
Amb xucrut i patates Pfaffenhofen gratinades al forn de llenya

amb una carbonara de ibacon.

BACALLA EN TEMPURA DE 19,50 €

Amb samfaina

POSTRES

CARROT PIE DE 6,00 €

Amb frosting de crema de formatge

- FONDANT DE XOCOLATA NEGRA 575€
Amb sorbet de
GELAT DE CERVESA 5,25 €
Amb crumble de cacau i cruixents de xocolata
CREMA CATALANA CREMADA (o no) 5,00 €
FLAM DE FORMATGE 5,50 €

Amb fruits vermells i crumble

FONDANT DE XOCOLATA NEGRA 5,70 €
Arriba calent i amb gelat de vainilla

SORBET DE LLIMONA NATURAL 4,75€
GELAT DE VAINILLA 5,75 €

Amb crumble d'ametlles i cruixents de xocolata
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